
TERROIRTERROIR
Veneto - Itália

VINIFICAÇÃOVINIFICAÇÃO
• Prensagem suave seguida de fermentaçãofermentação em temperatura controlada 
de 16 a 18°C.
• O vinho é mantido em cubas de inox termo-condicionadas até o 
engarrafamento, realizado em linha estéril com vedação a vácuo, 
assegurando máxima integridade aromática.

BARRICABARRICA
Não

SISTEMA DE CONDUÇÃOSISTEMA DE CONDUÇÃO
Dupla cortina

SOLOSOLO
Origem morênica, textura média, 
calcário/argiloso e pedregoso

COLHEITACOLHEITA
Primeira safra de outubro

ALTITUDEALTITUDE
80-100 metros

CASTACASTA
Pinot Grigio

VISUALVISUAL
Amarelo-palha delicado.

AROMASAROMAS
Notas de pera madura, flores do campo e um toque final que lembra crosta 
de pão.

PALADARPALADAR
Macio, elegante, com fruta agradável e bem integrada.

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Ideal para acompanhar antepastos, pratos de sabor delicado e, em 
especial, preparações à base de peixe.

180180
750 ml
EAN 13: 7897015213050
DUN 14: 27897015213054
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 6,85 kg
Caixa: 23 x 15,5 x 30,5 cm
Garrafa: 7,5 x 7,5 x 29,5 cm
Pallet: 30 x 3 = 90 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 4 e 6°C.
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DELLE VENEZIE
DOC - Denominazione di Origine Controllata

Pinot Grigio

TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
12% vol.

TANINOTANINO
Leve

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
6,4 g/L

CORPOCORPO
Leve

TIPOTIPO
Meio Seco

ACIDEZACIDEZ
Média


