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2093120931
187 ml
EAN 13: 7897015212442
DUN 14: 27897015212446
NCM: 2204.10.90
CEST: 02.024.00
Caixa com 12 unidades: 5,6 kg
Caixa: 24 x 17,5 x 19,5 cm
Garrafa: 6 x 6 x 19 cm
Pallet: 29 x 3 = 87 caixas

MOSCATEL ROSÉ

Mayos Sparkling tem como DNA a autenticidade do território e a leveza por saborear 
a vida, através de espumantes que traduzem o frescor do nosso clima tropical.

ORIGEMORIGEM
Farroupilha - Serra Gaúcha - Rio Grande do Sul

VISUALVISUAL
Sedutora tonalidade rosé cereja e espuma abundante e persistente.

AROMASAROMAS
Possui aromas intensos de frutas como morangos, amoras e lichias, 
mesclados com notas florais de gerânios e rosas.

PALADARPALADAR
Leve e fácil de beber, refrescante, paladar adocicado e bastante frutado.

ESTILOESTILO
Vinho espumante leve, aromático e adocicado.

Espumante

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Espumante jovial e descontraído, especialmente indicado para festas e 
recepções especiais, para brindar os bons momentos da vida e ser servido 
com canapés. Devido ao seu sabor adocicado, combina muito bem com 
sobremesas como bolos, sorvetes e frutas em calda.

Temperatura ideal de serviço entre 4 e 6°C.

TIPO DE UVATIPO DE UVA
Moscato

TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
7,5% vol.

TANINOTANINO
-

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
75 g/L

CORPOCORPO
Leve

TIPOTIPO
Moscatel

ACIDEZACIDEZ
Leve


