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RED BLEND BOURBON BARREL AGED

Mayos tem como DNA a autenticidade do território e a leveza por saborear a vida, 
através de vinhos gastronômicos e autorais que expressam a identidade do Terroir 
de cada região.

ORIGEMORIGEM
Vale Central - Chile

TIPO DE UVATIPO DE UVA
Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 25% e Syrah 25%.

BARRICABARRICA
Amadurecimento breve por 3 meses em barris de Bourbon.

VISUALVISUAL
Cor rubi profunda.

AROMASAROMAS
Nariz com aromas de cassis, alcaçuz, baunilha e chocolate.

PALADARPALADAR
Acidez média, evolução redonda, taninos firmes e final intenso.

ESTILOESTILO
Maduro e amadeirado.

Vinho Reserva Especial

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Carnes vermelhas.

2084820848
750 ml
EAN 13: 7897015211964
DUN 14: 27897015211968
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 9,2 kg
Caixa: 25,5 x 17,5 x 31 cm
Garrafa: 8,3 x 8,3 x 30,3 cm
Pallet: 25 x 3 = 75 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 12 e 14°C.

TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
13% vol.

TANINOTANINO
Alto

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
14,18 g/L

CORPOCORPO
Médio

TIPOTIPO
Meio Seco

ACIDEZACIDEZ
Média


