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@ ORIGEM TIPO DE UVA
N4 Valle Central - Chile Chardonnay

TIPO TEOR ALCOOLICO AGUCAR RESIDUAL
Seco 13% vol. 1,22 g/L

ACIDEZ TANINO CORPO

Média - Alto

/%\ SISTEMA DE CONDUCAO
o/ Espaldeira vertical e latada.

SOLO
Maioria solos profundos de textura franco-argilosa.

CLIMA

Temperado quente com um regime mediterrGneo de chuvas e ampla
variagdo entre temperaturas diurnas e noturnas.

COLHEITA

Colheita manual e mecanizada, durante a primeira quinzena de margo.

VINIFICAGCAO
Prensado direto e fermentacdo entre 16 e 18°C.

GUARDA

CHARDONNAY Em tanques de acgo inoxiddvel sobre suas borras finas até ser engarrafado.
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@’ VISUAL
+ Cor amarela palha com reflexos dourados.

{\ AROMAS
§ Intensas notas florais, baunilha e flor de acdcia.

20632 @ PALADAR
187 ml Entrada de boa acidez e corpo médio, com notas de frutas exdticas ao final.
EAN 13: 7897015212930

DUN 14: 27897015212934

NCM: 2204.21.00 GASTRONOMIA

[\
CEST: 02.024.00 Pei b
Caixa com 24 unidades: 79 kg JIZs) Peixes e carmnes brancas.

Caixa: 32 x21,5x 18,5 cm
Garrafa: 5,2 x 5,2 x 17 cm
Pallet: 16 x 3 = 48 caixas

<f Temperatura ideal de servico entfre 4 e 6°C.




