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DESALCOOLIZADO

ORIGEMORIGEM
Valle Central - Chile

ESTILOESTILO
Fermentado de uva desalcoolizado

SOLOSOLO
Maioria solos profundos de textura franco-argilosa

CLIMACLIMA
Temperado quente com um regime mediterrâneo de chuvas e 
uma ampla variação entre temperaturas diurnas e noturnas 

TIPO DE UVATIPO DE UVA
Cabernet Sauvignon

COMENTÁRIOSCOMENTÁRIOS
Por ser um vinho não filtrado, pode apresentar sedimentos naturais. 

DEGUSTAÇÃODEGUSTAÇÃO
18 meses a partir do envase.

VISUALVISUAL
Cor profunda com reflexos violetas.

AROMASAROMAS
Notas intensas e condimentadas.

PALADARPALADAR
Corpo redondo, com estrutura reativa e final suculento.

Cabernet Sauvignon

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Perfeito para harmonizar com aperitivos, vegetais assados e queijos.

2085320853
750 ml
EAN 13: 7897015212862
DUN 14: 27897015212866
NCM: 2202.99.00
CEST: 17.112.00
Caixa com 6 unidades: 7,2 kg
Caixa: 16,5 x 25 x 30,5 cm
Garrafa: 8 x 8 x 30 cm
Pallet: 28 x 3 = 84 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 12 e 14°C.

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
40 g/l - adoçado com mosto concentrado de uvas

TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
0,5% vol.

TANINOTANINO
Alto

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
40 g/L

CORPOCORPO
-

TIPOTIPO
Doce

ACIDEZACIDEZ
Média


