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VINHO LARANJA

Mayos Orange tem como DNA a autenticidade do território e o espírito desbravador 
por descobrir novos paladares através de vinhos que traduzem a coragem de inovar 
e o caráter alegre do nosso clima tropical.

ORIGEMORIGEM
Farroupilha - Serra Gaúcha - RS

TIPO DE UVATIPO DE UVA
Moscato

VISUALVISUAL
Cor levemente dourada e inconfundível.

MACERAÇÃOMACERAÇÃO
Permanece em contato com as cascas durante 30 dias.

AROMASAROMAS
Rico, com notas de favo de mel, flores secas, erva doce e um final amendoado.

PALADARPALADAR
Mostra boa intensidade e complexidade, bom equilíbrio, uma tanicidade sutil 
e aveludada, e um final de boca com mineralidade e muita personalidade.

ESTILOESTILO
Vinho maturado, rústico, com leve turbidez e não filtrado.

Orange

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Com essência gastronômica, para as pessoas que querem se aventurar 
nos vinhos brancos macerados, também conhecidos como vinhos laranjas. 
Para acompanhar prefira os pratos do mar encorpados como ensopados, 
bobó de camarão, moqueca, peixes defumados e a cozinha asiática.

2085420854
750 ml
EAN 13: 7897015212947
DUN 14: 27897015212941
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 7,1 kg
Caixa: 25 x 17 x 30,5 cm
Garrafa: 8 x 8 x 30 cm
Pallet: 28 x 3 = 84 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 10 e 12°C.

TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
11% vol.

TANINOTANINO
-

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
2 g/L

CORPOCORPO
Leve

TIPOTIPO
Seco

ACIDEZACIDEZ
Leve


