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CABERNET SAUVIGNON 2024

i

VALLE CENTRAL. CHILE

UNA ATENTA SELECCION DE UVAS DE LA ZONA CENTRAL UM
CUIDADOSA VINIFICACION. SO DEL ROBLE FRANCES

—

ICACION ¥ EL
LA RECETA PAEA LOGRAR ESTOS ATRACTIVOS
VINOS CERTIFICADOS SUSTENTABLES Y VEGANOS.
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375 m, ) 13,5% ol
REQUINGU!

386

375 ml

EAN 13: 7802940053824
DUN 14:17802940053821
NCM: 2204.21.00

CEST: 02.024.00

Caixa com 12 unidades: 10,5 kg

Caixa: 26 x19 x 25 cm
Garrafa: 6,4 x 6,4 x 24 cm
Pallet: 22 x 3 = 66 caixas
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CABERNET SAUVIGNON

ESTILO

Uma criteriosa selec@o de uvas da zona central do Chile, uma vinificacdo
cuidadosa e a utilizacdo de carvalho francés compdem a receita para
alcancar estes atrativos vinhos certificados, sustentdveis e veganos.

TERROIR % TIPO DE UVA
O  Valle Central - Chile Cabernet Sauvignon
SOLO COLHEITA
77— Profundo e rochoso com textura franco-arenosa. Manual e mecanizada,
@ CLIMA entre final de marco e
© Temperado quente com um regime final de abril.
mediterrGneo de chuvas e uma ampla SISTEMA DE CONDUCAO
variagdo entre temperaturas diurnas e Espaldeira  vertical e
noturnas. latada.
TIPO TEOR ALCOOLICO AGUCAR RESIDUAL
Seco 14% vol. 2,77 g/L
ACIDEZ TANINO CORPO
Alta Alto Alto
/@\ VINIFICAGAO
\--_—-/ Maceracdo de duas semanas, extracdo suave e temperaturas entre 26 e 28°C.
BARRICA

Por 3 meses o vinho é mantido sobre suas borras finas em contato com
carvalho francés. Em seguida, continua em tanques de aco inoxidavel até
ser engarrafado.

VISUAL
Cor vermelha profunda.

AROMAS
Intenso nariz de fruta vermelha e negra, baunilha e chocolate.

PALADAR
Corpo redondo, estruturado e notas torradas.

GASTRONOMIA
Carnes Grelhadas, queijos e pratos apimentados.

Temperatura ideal de servico entre 14 e 16°C.




