
TERROIRTERROIR
Os vinhedos desta cuvée estão implantados em encostas argilo-calcárias, 
recobertas por seixos rolados (galets roulés). Esse terroir favorece excelente 
drenagem, acumulação de calor durante o dia e liberação gradual à noite, 
permitindo uma maturação completa e homogênea do Cabernet Sauvignon, 
com preservação do equilíbrio e da estrutura.

VINIFICAÇÃOVINIFICAÇÃO
Vinificação tradicional de longa duração, conduzida com rigoroso controle 
de temperaturas, visando extrair com precisão cor, estrutura e complexidade 
aromática, mantendo taninos maduros e elegantes.

BARRICABARRICA
Não

CASTACASTA
100% Cabernet Sauvignon

VISUALVISUAL
Apresenta coloração profunda, com reflexos rubi intensos.

AROMASAROMAS
No nariz, revela um perfil complexo e expressivo, com aromas de frutos 
vermelhos maduros, amoras, framboesas silvestres e delicadas notas de 
especiarias.

PALADARPALADAR
Em boca, é excepcional, generoso e aromático, com excelente estrutura, 
taninos sedosos e bem integrados ao fruto, oferecendo um final longo e 
harmonioso.

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Acompanha perfeitamente carnes vermelhas, carnes brancas grelhadas 
e queijos de massa dura, sendo um vinho gastronômico, estruturado e 
elegante.

523523
750 ml
EAN 13: 3701086302725
DUN 14: 63701086302727
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 8,65 kg
Caixa: 18 x 27 x 31 cm
Garrafa: 8,5 x 8,5 x 30 cm
Pallet: 23 x 3 = 69 caixas Temperatura ideal de serviço entre 14 e 16°C.

VIGNOBLES VELLAS CUVÉE PRESTIGE
IGP Pays d’Oc - Occitanie - Languedoc
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TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
14,5% vol.

TANINOTANINO
Alto

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
6,1 g/L

CORPOCORPO
Alto

TIPOTIPO
Meio Seco

ACIDEZACIDEZ
Alta


