
TERROIRTERROIR
Os vinhedos desta cuvée estão implantados em encostas argilo-calcárias, 
recobertas por seixos rolados (galets roulés).
Esse tipo de solo assegura excelente drenagem e favorece uma maturação 
progressiva e homogênea, permitindo ao Grenache Noir expressar 
plenamente sua riqueza aromática, mantendo equilíbrio, maciez e frescor.

VINIFICAÇÃOVINIFICAÇÃO
Vinificação precisa e moderna, conduzida com rigoroso controle de 
temperaturas, preservando a pureza do fruto, a textura sedosa e a harmonia 
natural do vinho.

BARRICABARRICA
Não

CASTACASTA
100% Grenache Noir

VISUALVISUAL
Apresenta coloração púrpura intensa, com reflexos escuros e profundos.

AROMASAROMAS
No nariz, revela-se complexo e envolvente, com aromas de frutos negros 
maduros, notas de cereja confitada e morango maduro.

PALADARPALADAR
Em boca é excepcional, generoso e sedoso, com excelente equilíbrio, textura 
aveludade e final harmonioso.

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Versátil e gastronômico, acompanha perfeitamente todos os tipos de 
refeições, tapas, carnes brancas e vermelhas e queijos, sendo um vinho 
fácil de agradar e ideal para diversar ocasiões.

524524
750 ml
EAN 13: 3701086303937
DUN 14: 63701086303939
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 8,65 kg
Caixa: 18 x 27 x 31 cm
Garrafa: 8,5 x 8,5 x 30 cm
Pallet: 23 x 3 = 69 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 14 e 16°C.
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TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
14,5% vol.

TANINOTANINO
Leve

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
7 g/L

CORPOCORPO
Alto

TIPOTIPO
Meio Seco

ACIDEZACIDEZ
Média

VIGNOBLES VELLAS CUVÉE PRESTIGE
IGP Pays d’Oc - Occitanie - Languedoc

Pays d’Oc


