
TERROIRTERROIR
Os vinhedos estão implantados em solos argilo-calcários, típicos da 
Provence, que proporcionam excelente equilíbrio entre drenagem e 
retenção hídrica.
Esse terroir favorece a produção de rosés finos, elegantes e extremamente 
frescos, com expressão aromática delicada e grande pureza de fruta, 
assinatura da denominação.

VINIFICAÇÃOVINIFICAÇÃO
Vinificação tradicional, com vindimas noturnas, permitindo preservar a 
frescura natural das uvas.
O processo inclui prensagem direta e rigoroso controle de temperaturas, 
garantindo precisão aromática, leveza e equilíbrio.

BARRICABARRICA
Não

CASTACASTA
Grenache, Syrah e Cinsault

VISUALVISUAL
Apresenta cor pálida e luminosa, característica dos grandes rosés da 
Provence.

AROMASAROMAS
No nariz, revela aromas delicados de pequenos frutos vermelhos frescos.

PALADARPALADAR
Em boca, mostra-se vivo, elegante e refrescante, com notas de frutos 
vermelhos e sutis lembranças de balas inglesas, oferecendo um conjunto 
harmonioso e muito prazeroso.

GASTRONOMIAGASTRONOMIA
Ideal para ser apreciado como aperitivo e para acompanhar grelhados, 
tapas, frutos do mar e peixes grelhados.
Um rosé para todos os momentos, versátil, fresco e irresistível.

527527
750 ml
EAN 13: 3701086313691
DUN 14: 63701086313693
NCM: 2204.21.00
CEST: 02.024.00
Caixa com 6 unidades: 7,15 kg
Caixa: 16 x 24 x 32 cm
Garrafa: 7 x 7 x 31 cm
Pallet: 30 x 3 = 90 caixas

Temperatura ideal de serviço entre 4 e 6°C.

VILLA ROSEMARIE
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TEOR ALCOÓLICOTEOR ALCOÓLICO
12,5% vol.

TANINOTANINO
Médio

AÇÚCAR RESIDUALAÇÚCAR RESIDUAL
1 g/L

CORPOCORPO
Leve

TIPOTIPO
Seco

ACIDEZACIDEZ
Média


